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Ingrédients

2 pates

feuilletées rondes

125 g de beurre

125q de sucre

125g de poudre
d'amande

3 ceufs

La galette des rois
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Mélanger le zucre et le beurre ramalli coupé
endés, Ajouter deux ceutsz et lez amandes en
poud re,

Pozer un dizque de pdte sur la plague du four
avec =0 de la
preparation zur le dizque de pdte et mettre
la féve, Recouvrir avec le zecond disque de
pdte.

teuille cuiszonMerse p

Refermer en roulant les bordz ensemble.
Bodigeonner lo galette d'ceut battu d l'aide du
pinceau et décorer avec lo pointe du couteau,

Mettre oo four préchauffe 20 minutes
thermosztat 6/7. Diztribuer lez parts sur
ordre du pluz jeune caché zouz la table, Celui
qui trouve la féve dans za part est couronne
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